
 
 

Seit Februar 1973 im Besitz der Auszeichnung. 
Leichtes Fischvergnügen für Fischliebhaber – und natürlich für jene, die es werden möchten. 

 

Menü “Goldener Fisch“ 
 

Rauchforellenparfait auf Gurkenscheiben 
mit kleinem Salatbouquet und Meerrettichschaum 

 
 

* * * 

Rote Peperonicremesuppe 
mit gebratener Jakobsmuschel und Crème fraîche 

 

* * * 

Pochiertes Saiblingsfilet 
mit Mohnöl angerichtet 

auf Apfelcarpaccio dazu Balsamico- Bellugalinsen 
 

* * * 

Blaue Lagune 
Zitronensorbet mit Blue Curaçao 

 

* * * 
als Höhepunkt eine Kreation von unserem Küchenchef Oliver Klaus: 

 

Gebratenes Hechtfilet mit Prosecco- Schaumsauce 
serviert mit Sepia- Spaghetti und zweifarbigen Karotten 

 

* * * 

Mango- Passionsfruchtparfait 
mit Zitrusfruchtfilets 

 

* * * 
 

Preis pro Person  Fr. 89. – 
Ohne 3. Gang Fr. 78. – 

Als Bestellzeiten gelten: Jeden Mittag bis 13.00 Uhr und jeden Abend bis 20.30 Uhr 
02/17 
 


